
八百屋塾通信 Vol.５
2020年8月21日発行 東京都青果物商業協同組合本部青年会

八百屋塾ホームページをごらんください
▼「八百屋へ行こう」で検索
http://www.shoukumi.or.jp/index.htm

東京都千代田区神田松永町104番地TSKビル

■ぶどうの情報は八百屋塾ホームページで
◇2019年9月8日 本部青年会吉野元

◇2015年10月11日～12日 長野県山ノ内町・中野市産地視察

◇2014年8月24日 橋本幾男氏

◇2013年8月18日 橋本幾男氏

◇2011年9月18日～19日 長野県山ノ内町産地視察

◇2010年8月22日 橋本幾男氏

◇2009年8月23日 橋本幾男氏

江戸時代、一茶にも甘さをたたえられたぶどう。原産地は

古代オリエントとされ、シルクロードを通って日本に伝わった

のは、奈良時代とも平安時代ともいいます。

黒葡萄天の甘露をうらやまず
く ろ ぶ ど う

• 全体的に長雨・大雨、日照不足が響き、猛暑続きで昨年の入荷

より2割減、やや高値推移の模様
• 巨峰、ピオーネ：山梨・長野・岡山産は9月より露地物が始まり、
入荷が増え、価格もやや下がる見込み

• シャインマスカット：岡山はハウスのみ。山梨は9月より露地物入
荷、10月まで。長野は9月より露地物入荷、12月まで貯蔵あり
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1. 富士の輝
2. 我が道
3. クイーンマスカット
4. マドンナの宝石
5. 美和姫
6. ゴルビー
7. ジュエルマスカット
8. シャインマスカット
9. バイオレットキング

食べくらべてベロメーターを鍛

え、おいしさを言葉にすること

が、お客さまに味を伝える毎

日の仕事につながります。

八百屋塾では、ふだんは

比べられない品種のバラエ

ティを用意。味、食感、香りな

どの感想を話し合います。

←2019年9月8日の食べくらべ

現在、最も多く生産されているのは「巨峰」。次は「ピオーネ」。

「シャインマスカット」や抗酸化力で知られる「ナガノパープ

ル」は、種なし、皮ごと食べられるので、人気です。

食べくらべで実行委員長が「一番甘かった」

と言うのは「バイオレットキング」。「シャインマ

スカット」と「ウインク」の交配種です。ぶどうに

限らず、市場出荷されていない青果を見たり

食べたりできることも、八百屋塾ならでは。

飯塚高史
八百屋塾実行委員長


